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Jak investovat a setrit provozni naklady na dalsich 15 let?

1. Neexistuje zadna edukacni platforma, ktera by standardizovala
doporuceni a postupy, jak vybirat technologie do kuchyné

2. Jaky je v technologiich vibec rozdil?
3. Opravdu je v pfimé umére kvalita jidla a kvalita technologie?

4. A co kvalita technologie vuci jeji cené a provoznim nakladim?
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Globalni popis spolecnosti RATIONAL

Blizko vsem zakaznikim

1.000

Séfkuchaf(l spoleénosti.

140.000.000

Denné pfipravenych jidel
v technologi Rational

8500 GJf >20% 1>90% @

Certifikovanych servisnich Svétového podilu!
technikd Doporucujicich uzivatell
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Vase ukoly a vyzvy nas ridi a motivuji
Feedback od nasich zakaznikt — co Vas zajima a trapi?

» .
— e I

i )
T |

2 - i \:
Rostouci naroky: Standardizace a nedostatek
Zdrava vyZiva a rozmanitost kvalifikovanych pracovnika
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Snizeni plytvani potravinami Bezpecnost a hygiena
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Klasicka kuchyné
Produkce 450 jidel/sména

zatéz VZT absolutni

prikon kW zatéz VZT pramér vs. prikon celkovy kW

Tal s troubou 16 100% 16

) Tal s troubou 16 100% 16
Konvencni technologie Kotel 85I 12 100% 12
Kotel 85I 12 100% 12

Kotel 85I 12 100% 12

Fritéza 20 100% 20

Trouba/konvektomat 16 20% 3,2

Trouba/konvektomat 16 20% 3,2

Sporak 16 100% 16

Sporak 16 100% 16

Sporak 16 100% 16

Celkem/primér 168 85% 142,4
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Multifunkcni kuchyné
Produkce 700 jidel/sména

Multifun

28.09.2020

kéni technologie

\ Folienmaster \ Marketing

Konvektomat 20GN
Konvektomat 20GN
Multifunkéni panev 100l
Multifunkéni panev 1501
Celkem/pramér

prikon kW
37
37
27
41
142

zatéz VZT pramér
5%
5%
50%
50%
28%

zatéz VZT absolutni
vs. prikon celkovy kW
1,85
1,85
13,5
20,5
37,7

RATIONAL



Uéinnost
Produkce
Snizuje

Naklady

Setfime zdroje a tim padem penizel
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~ Inovativni multifunkéni varné systémy

- Inteligentni, flexibilni, jednoduché a s vysokou produkci




The iCombi Pro
Inteligentni, flexibilni, s minimalni zastavbovou plochou
Efektivni produkce

Usnadniuje pracovni postupy, Setfi ¢as a energii

Rozmanitost

Restovani, grilovani, vareni, peceni a jesté vice ato

Ultra-rychlé cisténi

Hygienicky bezpecné a automatické

v jednom zafizeni na plose cca 1 m?

--------------------- HACCP

Intuitivni ovladani
documentace

Pro minimalizaci lidské chyby

___________________

Inteligentni vareni

Pro vynikajici kvalitu




Maximalni vykon a produktivita!
iDensityControl — inteligentni klima management

iDensityControl zajistuje vysoky pfisun energie a
inteligentni proudéni vzduchu.

Produktivita

N 4D + 70 %

Produkéni cas

] © -65%

Spotieba elektrické energie a vody
@ -s50%

Standardni spotrebic

@ Coto pro Vas znamena?
Vynikajici standard a kvalita jidla bez kompromisd.
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iCombi Pro: Powerful and efficient production
Maximalni produk¢ni vykon v nejlepsi kvalité

Vice nez...

it

400 kurecich stehen 480 rizk{ 40 kg hranolk( 400 porci lasagni
za 30 minut za 11 minut za 21 minut za 65 minut

400 porci ossobuca 480 bread rolls 80 kg brokolice 400 porci lososa
za 120 minut in 15 minutes za 15 minut za 10 minut

*iCombi Pro 20-2/1
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The iVario Pro
Je to o vykonu v kazdém ohledu
Rychlost *
Vice nez 4x rychlejsi nez standardni

technologie. Ve viem.

Intuitivni ovladani

Rozmanitost
Peceni, vareni, fritovani, smazeni, tlakové vareni, to vSe v
Jednoduché, logické a efektivni.

jednom zafizeni.

Nejefektivnéjsi energeticky
""""""" Inteligentni vareni
‘ Pro vynikajici kvalitu

Mmanagement

Vice nez 40%* Uspor elektrické energie

*\/ porovnani se standardnimi
technologiemi — panve, kotle, fritézy

Ergonomie
RATIONAL

Perfektni pro obsluhu
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Vas novy dric€ v kuchyni - jak je rychly, tak je precizni!
iVarioBoost — inteligentni vyhrevna technologie

Patentované keramické vyhrevné elementy distribuuji teplo napri¢ celym dnem panve az do jejich
roh(l. Hfeje se tam, kde je surovina. Kazdy element ma sv(ij senzor. Nejtenc¢i mozné dno pro

minimalizaci tepelné setrvacnosti. Jak pro rychly ohrev, tak pro rychlé zchlazeni. A pro Vasi
penezenku!

Vykonova kapacita "
O O + 50% )
Spotieba vody

N - 70%

Spotreba elektrické energie = ;
€2 - 20% Y’

Standardni spotrebic (panev, tal, fritéza atp.)

@ Co to pro Vas znamena?
Zadné pripalovani. Zadné vyvareni.
Ta nejlepsi konzistence a nejvyssi rychlost.
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The iVario Pro: Jednoduse vykonny
Maximalni produk¢ni vykon v nejlepsi kvalité

Up to...

100 porci smazené ryze 1.200 porci bolonské omacky za 400 porci husté zeleninové 12 kg zeleniny v tésticku
za 20 minut 90 minut polévky za 35 minut za 19 minut

Blanching
(ﬂ :
15 kg téstovin 70 kg masa 18 kg brokolice 800 porci pudinku
za 22 minut za 120 minut za 23 minutes za 70 minut

* iVario Pro XL
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Barevné, zdravé, chutné
Jak maze skolni jidlo vypadat?

iCombi Vam pomuze docilit:

» Vice nez 95% usporu v tuku

» Vice nez 40% méné kalorii

» Docilit intenzivni chuti a barev vSsech pokrmu

» Uchovani vitaminG a minerald v kazdém jidle

* Compared to production using conventional technology
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Spravneé pro zivotni prostredi,
spravneé pro Vasi penézenku.

Vice nez

@ 18 %* mensi spotfeba energie
@ 40 %* méné namahy

@ 30 %** méné pouZzitého prostoru
@ 95 %** méné pouZitého tuku
@ 15 %* mensi vstup surovin
@ Zamezeni nadprodukce

@ Omezeni spotieby vody

* Srovnani s konvektomaty vyrobenymi pfed rokem 2016

** Srovnani s béznou technologii

28.09.2020  Corporate Catering 16 RATIONAL



| RATIONAL |




